Ne le propare e meca 4 |ac plagae

iServirles cuesta mas de lo que usted cree! . )

Usted trabaja sin descanso para mantener limpia la cocina de su restuuruntec’jg_ ne N3
pero, asi y todo, las cucarachas, hormigas y moscas encuentran alguna >
manera de entrar. Los consejos que figuran a continuacion le ayudaran
a minimizar los plagas en su restaurante y a redudir la utilizacion de
productos quimicos toxicos que son dafiinos para el medio ambiente.
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Lo que usted puede hacer SR L_,_.‘,@'
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«  jNo le dé nada de comer a las plagas! Desagiies y recipientes de basura: Hogar,
; ® Mantenga lo cocina libre de sobras de comido. f"ke !:lgnrpurn ’u;l ﬁhgu;ms e :
B » E:?;ji lu basura todos las noches, y en un recipiente mwﬁrpzr;l;mﬁzs :;n;smwg lo m‘:‘ o '
5 <hikd ' : ; & * Mantenga bien limpia el drea del Dumpster®, por dentro |
ﬁegf:ﬁ Lﬂlﬁ;ﬂﬁ: :nl:}!lzutanslu iy y por fuera. Es una tu'rsn apestosa, pero si Usted no lo hace,
* Mantenga el sistema de ventilacion funcionando bien, 2 ﬁ wltuﬂl:chus dh :::n i di S Pt
para evitar los residuos grasientos en lus paredes. VIS Iaius e RISUFS paniokomonts, Sin Sl & Oguo
del lovado ol drenaje de lluvia.
. A las plagas les gustan los aparato
Ataje los ataques sorpresivos sliciiios = g
r * Antes de entrar los compros a la cocino, fijese si traen M el e sl s Rovoa s
= IcTr::IT;:d: los cucarachas les gustan las cojos de cartén ' I.i?n";?;ig: alns?;l;n md;ﬁ u:md::e: G NYORa,
* No deje cajos en lu cocina. Lleve las cajas para ofuera, . ﬂmmﬁm'lmlﬂpﬁﬁ ,velrigeradoras, lc, por
o almacénelas en el drea refrigerado. impi deboio :;g ln::hm T
* Selle i debajo de las puertas. 8 —— B D JUGHAS,
elle todas las rendijas y espacios debajo de las puertas el s e Gl e
. ; P — # No se olvide de lavar debajo de los mostradores, dalmr ‘
Asigne las tareas descritas mas arriba @ dol fregadero o kovomancs, y o refil de ventilcin de .
*  “Sypervisor de plugas”. Verifique cada semana lo refrigeradora. .
I que se hﬂyuﬂ J'Eﬂ',fl'ﬂ'dﬂ fﬂdﬂs ES’ES-"IEE?.S-- mammEmEENBEEE®=R=® momommmm s m m
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Como obtener el maximo provecho de su exterminador _JCEEEEEE

'
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* Juntos, usted y su servicio de exterminadores pueden mantener el restaurante libre de plagas y usar menos s
s pesticidas que puedan causar dafios a la Bahia o al océano. Muchos servicios de exterminadores usardn .
s métodos menos toxicos si usted lo solicita. Diga a su exterminador que: :
]
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. Para reducir los escondrijos de insectos, Haga pruebas de eficacia: :
‘ fiene que » Use trampas engomadas para comprobar que el programa :
8 @ Inspeccionar el restourante completn, por dentro v por de control de plagas funciona bien. Las plogas que atrape "
B fuera. con estos trampas avison que podria haber un problema. i
: « Sugerir modificociones fisicas que puedan ayudar o '

‘ eliminar escondrijos de plagos. '

s * Sugerir cambios en los métodos de almacenar comida y . ; .

' de limpieza, para eliminar fuentes de alimento para las Utilice cebo o carnada primero: :

’ plagos. Lo : ® Utilice cebo para controlar los plagas. .

* Colocor polvo de cido borico en espacios vocios de las * Use productos quimicos sélo en ilima instancia. Si no 8

e le queda mas remedio, seleccione los quimicos menos ki

® Sellar rojoduras y rendijos. toxicos, y pida a su servicio de exterminadores la infor- .

macion que oparece en los efiquetos. ¥
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Recverde: Las plagas son sélo un sintoma. Los verdaderos problemas son lo que comen y
los lugares donde viven.
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